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 لیست خرید تجهیزات بوفه صبحانه هتلچک

 ۱۴۰۵نسخه  -ستاره  ۵و  ۴، ۳های راهنمای اجرایی هتل 

برای مدیران هتل، مدیران   فایل  پیش ،  F&Bاین  دریافت  از  قبل  تا  تهیه شده  آشپزخانه صنعتی  و طراحان  نیازهای مسئولان خرید  فاکتور، 
 پروژه را ساختاریافته بررسی کنند. 

 مشخصات پروژه  (۱

 ........................................................  پروژه / نام هتل 

 ........................................................  تعداد ستاره 

 ........................................................  تعداد اتاق 

 ........................................................  ضریب اشغال هدف 

 ........................................................  مهمان در ساعت اوج 

 ........................................................  بازه سرو صبحانه 

 لیست تجهیزات بوفه گرم چک (۲

 های گرم دیش متناسب با تعداد آیتم شفینگ  □

 ماری در صورت نیاز بن / ماری هات بن   □

 و ظروف جایگزین GNظروف   □

 های پرتردد یا لوکس کن بشقاب در پروژه گرم   □

 Live Cookingاجاق یا صفحه پخت برای   □

 هود و تهویه مناسب ایستگاه پخت زنده   □

 سازیمیز کار استیل و تجهیزات آماده   □

 ترولی حمل غذای گرم و شارژ بوفه   □
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 های گرم و قهوه نوشیدنی  (۳

 اتوماتیکاسپرسوساز صنعتی یا دستگاه قهوه تمام  □

 آسیاب قهوه متناسب با ظرفیت دستگاه   □

 سماور صنعتی / بویلر آب جوش   □

 کن یا تجهیزات شیر در صورت نیاز شیر گرم   □

 ساز فیلتری در صورت وجود سرو قهوه حجمیقهوه   □

 استند چای و دمنوش   □

 فنجان، نعلبکی و تجهیزات سرو  □

 Criticalهای تجهیز پشتیبان برای دستگاه   □

 های سرد و آبمیوه نوشیدنی  (۴

 دیسپنسر آبمیوه   □

 گیری صنعتیآبمیوه   □

 گیری آب مرکبات   □

 سردکن در صورت نیازشربت   □

 ساز متناسب با حجم مصرفیخ   □

 یخچال نوشیدنی یا یخچال زیرکانتری   □

 پارچ، لیوان و سینی سرو   □

 سیستم نگهداری شیر سرد   □

 Bakery Stationنان، شیرینی و  (۵

 سبد یا استند نان   □

 توستر صنعتی   □

 های پرتردد توستر کانوایری برای هتل   □

 تخته و چاقوی نان  □

 انبر سرو   □

 استند کیک و شیرینی   □

 کاور و محافظ مواد غذایی   □

 آوری خرده نان و نظافت آسان سیستم جمع   □
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 بخش سرد  (۶

 Cold Stationکانتر سرد یا   □

 یخچال زیرکانتری   □

 یخچال ویترینی در صورت نیاز  □

 ظروف پنیر، کره، مربا و عسل  □

 ظروف میوه و سالاد میوه   □

 استند غلات و گرانولا   □

 ظروف مغزها و خشکبار  □

 قاشق، انبر و ابزار سرو مجزا   □

 ظروف و سرویس  (۷

 بشقاب غذای گرم   □

 بشقاب میوه و دسر   □

 کاسه   □

 فنجان و نعلبکی   □

 لیوان آب و آبمیوه   □

 قاشق، چنگال و چاقو  □

 ملاقه، کفگیر و انبر سرو   □

 پارچ و سینی   □

 استند دستمال و ظروف سس   □

 وشو ذخیره اضافه برای شکست و چرخه شست   □

 آوری ظروفوشو و جمع شست  (۸

 ماشین ظرفشویی صنعتی   □

 های پرتردد شویی در پروژه ماشین لیوان   □

 سینک استیل  □

 وشوشست دوش پیش   □

 میز ورود و خروج ظروف   □

 سبدهای ماشین ظرفشویی   □
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 کردن و نگهداری قفسه خشک   □

 آوری ظروف ترولی جمع   □

 مسیر مجزای ظروف کثیف از بوفه تمیز  □

 تجهیزات پشتیبانی و زیرساخت (۹

 یخچال و فریزر ذخیره   □

 قفسه انبار   □

 ترولی و کانتینر حمل مواد  □

 تجهیزات ایمنی   □

 فیلتراسیون آب برای قهوه و بویلر   □

 فاز متناسب با تجهیزاتسه  / فاز برق تک  □

 گاز در صورت نیاز   □

 آب و فاضلاب   □

 تهویه و هود   □

 فضای دسترسی برای سرویس و تعمیر   □

 قطعات یدکی ضروری   □

 Criticalبرای تجهیزات  Backupبرنامه   □

 کنترل ظرفیت قبل از خرید  (۱۰

 ۱۲۰بیش از  ۱۲۰تا  ۶۰ ۶۰تا  ۳۰ ۳۰کمتر از  شاخص

 چند ایستگاه  ایصنعتی حرفه  صنعتی سبک  کامپکت سطح تجهیزات 

 Coffee Pointچند  Backup +ای حرفه  ای حرفه  یک دستگاه  قهوه 

 چند ایستگاه  کانوایری  صنعتی صنعتی ساده  توستر 

 چند دستگاه  پرظرفیت  متوسط  کامپکت وشو شست 

Flow  تفکیک محدود  ساده Zone  بندی Zone + Refill 



 

 ۱۴۰۵ -لیست خرید تجهیزات بوفه صبحانه هتل چک -هژیر شاپ 

 فاکتورپنج سؤال قبل از تأیید پیش  (۱۱

 آیا ظرفیت دستگاه بر اساس ساعت اوج محاسبه شده است؟   □

 آیا خدمات پس از فروش و قطعات یدکی در دسترس است؟   □

 آیا توان برق، آب، گاز و تهویه محل با دستگاه سازگار است؟   □

 آوری ظروف از مسیر مهمان جدا شده است؟ آیا مسیر شارژ بوفه و جمع  □

 چیست؟  Backupاگر دستگاه اصلی خراب شود، راهکار   □

 اولویت خرید  (۱۲

 ها نمونه گروه تجهیزات  اولویت 

 وشو ساز اصلی، بویلر، سرمایش، شست قهوه  Critical حیاتی  - ۱

 دیش، توستر، ظروف سرو، دیسپنسر شفینگ  Core پرمصرف  - ۲

 Experience محورتجربه - ۳
Live Cooking، Juice Bar  ، تجهیزات

 سفارشی 

 برگه یادداشت پروژه 
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 برای دریافت لیست پیشنهادی تجهیزات متناسب با تعداد اتاق، منو و ظرفیت صبحانه، مشخصات پروژه را برای هژیر شاپ ارسال کنید. 
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 hazhirshop  |  hazhirshop.ir@تلگرام و اینستاگرام:   |  09331420092

منو، زیرساخت و مدل سرو  ،  Peak Hourلیست برای برآورد اولیه است. ظرفیت و مشخصات فنی نهایی هر دستگاه باید با  یادآوری: این چک
 پروژه تطبیق داده شود. 


